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Tableau de présence des allergènes 
Règlement européen n° 1169/2011 relatif à l’information  
des consommateurs sur les denrées alimentaires

NOM DU PRODUIT FINI
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Velouté de patate douce x x
Gougère à l’emmental x x x * * * *
Foie gras de canard entier, chutney de mangue et piment d’Espelette x * * * *
Cœur de saumon mi fumé en croûte de Nori, crémeux raifort et pickles x x x x
Snail fricassee with mushrooms x x x
Caviar d’aquitaine et ses condiments x x x
Velouté de butternut à la noisette et son (oeuf Bio parfait) x x x x
Châteaubriand aux morilles, pomme Elysée x x
Supreme of chicken with truffle x x x
Dos de cabillaud de ligne, duo de carotte sauce vierge de légumes x x x
Demi-homard européen juste rôti aux légumes oubliés x x
Poireau rôti et ses petits légumes, crème de carotte au cumin

Saumon mi fumé à l’aneth crèmeux de moutarde épicé et pickles x x x
Bloc de foie gras de canard entier, chutney de pomme céléri x * * * * x
Fraîcheur de coques, tartare de légumes, vinaigrette acidulée x x
Magret de canard, jus corsé à la sariette, légumes rôtis x
Quasi de veau, mousseline de pomme de terre et son jus x x
Gambas, papillons, risotto d’épeautre au comté x x x x
Saumon gravelax, crémeux de moutarde aux épices, petits croûtons x x x
Sauté de sot-l’y-laisse à la forestière en cage x x
Pavé de lieu noir,en habit d’algues,mousseline de panais et céleri sauce crustacée, huile d’herbes x x x
Entrecôte de cochon Rouge de Castille fricassée de légumes de saison, jus corsé x
Paleron de bœuf cuit longuement, pomme mousseline x x
Velouté patate douce (Entrée enfant) x x x
Suprême de poulet, pomme de terre dans tous ses états (Plat enfant) x x
Tartelette chocolat, croustillant praliné x x x x x
Entremet verveine et citron confit x x x x
Crémeux café en coque chocolat, mascarpone vanillée x x x x
Nuage méringué, sorbet poire tonka x
Royal chocolat praliné x x x x
Entremet vanille pomme confites x x x x x
Tartelette orange sanguine et bergamote x x x x
Tarte tatin crème légère à la vanille x x x
Traditionnel Pain perdu caramel laitier x x x
Nougat glacé, biscuit pain d’épice x x x x
Fromage & pain x x

¹ A ne cocher que si la céréale utilisée contient du gluten, à savoir une des céréales suivantes : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut
² Y compris le lactose
³ Fruits à coques : Amandes, Noisettes, Noix, Noix de Cajou, Noix de Pécan, Noix du Brésil, Pistaches, Noix de Macadamia et Noix du Queensland
₄ A mentionner uniquement si la quantité d’anhydride sulfureux et sulfites est supérieure à 10 mg / kg de produits finis

Entrées et plats menu Excellence  

Entrées et plats menu Prestige & Douce France & menu 18H

Desserts et fromage()*    Peut contenir des traces de …

Amuses bouche

Origine des viandes : Entrecôte de cochon ES, Paleron de bœuf UE, Magret de canard FR, Foie gras FR,
Filet de bœuf UE, Suprême poulet FR, Quasi de veau UE

Enfants
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Allergen presence table 
European Regulation No. 1169/2011 relating to consumer 

information on foodstuffs

NAME OF FINISHED PRODUCT
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Sweet potato soup x x
Gougère with emmental cheese x x x * * * *
Whole duck foie gras, mango and Espelette pepper chutney x * * * *
Heart of semi-smoked salmon in a Nori crust, creamy horseradish and pickles x x x x
Fricassee of wild escargot with wild mushrooms x x x
Aquitaine caviar with condiments x x x
Butternut squash soup with hazelnuts and a (perfect organic soft-boiled egg) x x x x
Châteaubriand steak with morels, Élysée potatoes x x
Supreme of chicken ‘in half-mourning’ x x x
Back of LINE-CAUGHT cod, duo of carrots, vegetable sauce vierge x x x
Freshly roasted European half lobster with heritage vegetables x x
Roasted leek with baby vegetables, cream of carrot soup with cumin

Semi-smoked salmon with dill, spicy mustard cream and pickles x x x
Block of whole duck foie gras with celery apple chutney x * * * * x
Fresh cockles, vegetable tartar, tangy vinaigrette x x
Duck breast, savory jus, roasted vegetables x
Veal haunch, potato mousseline, gravy x x
Butterflied prawns, spelt and Comté risotto x x x x
Gravlax salmon, creamy spiced mustard, small croutons x x x
Chicken and mushrooms sauté with cream sauce x x
Pollock fillet dressed in seaweed, parsnip and celery mousseline, shellfish sauce, herb oil x x x
Entrecote of red Castilian pork, fricassee of seasonal vegetables, gravy x
Slow-cooked beef chuck, potato mousseline x x
Sweet potato soup (child’s starter) x x x
Supreme of chicken, potatoes in all their forms (child’s main) x x
Chocolate tartlet, praline crisp x x x x x
Verbena and stewed lemon dessert x x x x
Coffee cream in a chocolate shell, vanilla mascarpone x x x x
Meringue cloud, pear and tonka sorbet x
Royal chocolat with praline x x x x
Vanilla dessert with stewed apples x x x x x
Blood orange and bergamot tartlet x x x x
Tarte Tatin with a light vanilla pastry cream x x x
Traditional French toast, milk caramel x x x
Frozen nougat, gingerbread biscuit x x x x
Cheese & bread x x

¹ To be ticked only if the cereal used contains gluten, i.e. one of the following cereals: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut
² Including lactose
³ Nuts: Almonds, Hazelnuts, Walnuts, Cashews, Pecans, Brazil Nuts, Pistachios, Macadamia Nuts and Queensland Nuts
₄ To be mentioned only if the quantity of sulphur dioxide and sulphites is higher than 10 mg / kg of finished products

Excellence starters and dishes 

Prestige & Douce France & 6 p.m. menu 

Desserts and Cheese()*    May contain traces of...

Appetisers

Origin of meat: Pork steak ES, Beef steak EU, Duck breast FR, Foie gras FR,
Beef fillet EU, Supreme chicken FR, Quasi veal EU

Child’s menu


